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1. Pierwsze uruchomienie ekspresu ?

1. Sprawdz napiecie (230V lub 120V) i podtgcz 2. Upewnij sie, ze rurki wody wychodzace
wtyczke do kontaktu. Nie wtgczaj jeszcze ekspresu. ze zbiornika umozliwiajg swobodny
przeptyw wody.
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3. Upewnij sie, ze witgczniki pary wodnej i zaparzania 4. Zamontuj portafilter w grupie kawowej
kawy sa wytagczone. i przekre¢ go od lewej do prawej.

5. Wiacz ekspres. Powinna sie zaswieci¢ kontrolka informujaca, ze ekspres jest wtgczony.

6. Przekrec¢ pokretto pary wodnej, a nastepnie przetacz wtacznik podawania pary wodnej i wtgcznik
zaparzania kawy.

7. Gdy zacznie lecie¢ woda z dyszy pary wodnej, ponownie przetgcz wtacznik pary wodnej i zaparzania
kawy, a nastepnie zakrec pokretto pary wodnej.

8. Poczekaj okoto 3-5 minut, az ekspres sie nagrzeje i bedzie gotowy do uzycia.

Pamietaj, aby nie wtacza¢ ekspresu ani z niego nie korzysta¢, gdy zbiornik wody
jest pusty. Moze to doprowadzi¢ do uszkodzenia elementow grzewczych i
pompy.

Zawsze uzywaj filtrowanej wody. Ograniczy to do minimum osadzanie sie
kamienia w ekspresie. Zachecamy do zakupu dedykowanych filtrow wody Lelit.
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2. Przygotowywanie espresso

Zanim przygotujesz espresso, przetacz wtacznik parzenia kawy (portafilter
powinien zawsze by¢ zamontowany w grupie kawowej w pozycji zamknietej)

i przepusc okoto 1 filizanke wody. Usunie to osady i zrownowazy temperature,
stwarzajagc optymalne warunki pracy ekspresu.

1. Sprawdz, czy w zbiorniku wody jest wystarczajaca ilos¢ wody.

2. Poczekaj, az ekspres osiggnie wiasciwg temperature. W ekspresach Anna PL41EM i Anna PL41LEM
sygnalizowane jest to zapaleniem kontrolki gotowosci ekspresu. W ekspresach Anita PLO42EM, Anita
PLO42EMI, Gilda PL41PLUS oraz Diana PL60R1 sygnalizowane jest to zgasnieciem kontrolki nagrzewa-
nia bojlera. W ekspresach z wbudowanym PID informacja o gotowosci ekspresu do pracy pojawi sie na
wyswietlaczu PID. W ekspresach z wbudowanym LCC informacja o gotowosci ekspresu do pracy

pojawi sie na wyswietlaczu LCC.
3. Napetnij sitko portafiltra zmielong kawg lub wtoz saszetke ESE.

4. Zamontuj portafilter w grupie kawowej i umiesc 5. Przetacz wtacznik zaparzania kawy.

pod portafiltrem filizanki. Poczekaj, az kawa przesaczy sie do filizanki
wedtug swoich upodoban. Przetgcz
ponownie wigcznik zaparzania kawy.

6. Oproznij i wyczysc portafilter, a nastepnie zamontuj go ponownie w grupie kawowej.

Zawsze pamietaj o tym, aby usungc¢ zmielong kawe lub saszetke ESE z portafiltra
po zaparzeniu kawy. Nieusunieta kawa pozostawi kwasny smak w portafiltrze.
Jezeli mimo to zdarzy sie, ze kawa pozostanie w portafiltrze na dtuzej, nalezy po
oproznieniu zamontowacé go w grupie kawowej i przepuscic przez niego samg
wode. Po czyszczeniu portafiltra zamontuj go ponownie w grupie kawowe;j

i poczekaj, az sie nagrzeje.

2a. Praca z Portafiltrem

NAPELNIANIE PORTAFILTRA
Wypetnij sitko portafiltra zmielong kawa, delikatnie wyrownaj powierzchnie i ubij tamperem.

4



tel. 17 777 01 30
e-mail: sklep@konesso.pl @ KO neSSO

www.konesso.pl Kawy - Herbaty « Ekspresy

Y

UBIJANIE Jakosc zaparzonej kawy zalezy w duzej mierze od poprawnego ubicia krgzka kawowego.

TERMOMETR Termometr wskaze temperature urzagdzenia. Powinna wynosi¢ miedzy 80°C a 100°C
przy zaparzaniu kawy i okoto 125°C przy podawaniu pary wodnej.

3. Przygotowywanie cappuccino

1. Sprawdz, czy jest wystarczajgco wody w zbiorniku na wode. Nastepnie przygotuj porcje espresso.
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2. Przetacz wtacznik pary wodne;j. 4. Przekrec pokretto pary wodnej / goracej
3. Poczekaj az ekspres osiggnie odpowiednig wody. Przez pierwsze kilka sekund bedzie
temperature - poinformuje o tym kontrolka LED leciata woda, a nastepnie para wodna.

lub pojawi sie informacja na wyswietlaczu.

5. Zakre¢ pokretto pary wodnej / goracej wody i umiesc¢ pod dysza naczynie z zimnym mlekiem.
6. Ponownie odkre¢ pokretto pary wodnej / gorgcej wody i spiert mleko.

7. Gdy uzyskasz odpowiednig temperature i konsystencje zakre¢ ponownie pokretto pary wodnej /
goracej wody.

8. Wlej spienione mleko do porcji espresso.

Po uzyciu dyszy spieniajacej nalezy jg kazdorazowo wytrze¢ wilgotng sciereczka

i przepusci¢ pare wodna, aby usuna¢ resztki zassanego mleka.

Chcac przygotowaé kawe po uzyciu dyszy spieniajgcej mleko zalecamy odczekanie
kilku minut, aby ekspres mogt sie schtodzié.

Do spieniania mleka najlepiej nadaje sie ttuste mleko.

W ekspresach ze standardowg dyszg pary wodnej zalecamy zdjg¢ korncowke dyszy
aby utatwi¢ spienianie mleka.
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4. Goragca woda

1. Sprawdz, czy jest wystarczajgco wody w zbiorniku na wode.

2. Przekre¢ pokretto pary wodnej / gorgcej wody.

3. Umiesc naczynie pod dysza spieniajaca.

4. Przetacz wiaczniki pary wodnej / gorgcej wody oraz zaparzania kawy.

5. Gorgca woda zacznie wyptywac przez dysze spieniajgca. Po uzyskaniu pozadanej ilosci wody
ponownie przetacz wtaczniki pary wodnej/goracej pary i zaparzania kawy.

6. Zakre¢ pokretto pary wodnej/goracej wody.

5. Konserwacja

1. Ekspres powinien byc¢ czyszczony co najmniej raz w tygodniu. Przed przystapieniem do czyszczenia
nalezy go odtgczy¢ od pradu i poczekac az ekspres osiggnie temperature pokojowa.

2. Ekspres nalezy czysci¢ miekka, wilgotng sciereczka. Zalecamy uzywac do tego sciereczke z mikrofi-
bry Lelit MC972. Dla doktadnego czyszczenia polecamy szczotke do czyszczenia grupy kawowej Lelit
PL106, za pomoca ktérej przeczyscimy kazdy zakamarek ekspresu.

Do czyszczenia demontowalnych elementow ekspresu moze by¢ uzyta ciepta, biezgca woda. Sitka oraz
portafilter nie nadaja sie do mycia w zmywarkach.

3. Portafilter powinien byc¢ czyszczony z osadow kawowych, aby unikng¢ negatywnego wptywu na
smak przygotowywanego napoju.

4. Dysza pary wodnej powinna by¢ czyszczona migkkg wilgotng Sciereczkg kazdorazowo po spienianiu
mleka. Dodatkowo po zakonczonym spienianiu mleka nalezy zawsze przepuscic odrobine pary wodnej,
aby usunac¢ z dyszy zassane drobiny mleka.

5a. Backflushing

Zalecamy aby czyscic ekspres metoda backflushingu raz na tydzien lub co okoto 100 kaw.

Do backflushingu potrzeba:

- Slepe sitko MC002/C do ekspresow z grupg kawowg 57mm lub MC754/C do ekspreséw z grupa
kawowg 58mm

- szczotka do czyszczenia grupy kawowej PL106

- Proszek do czyszczenia ekspresow kolbowych Lelit PL103

Czyszczenie grupy kawowe;j:

1. Zamontuj slepe sitko w portafiltrze.

2. Wsyp 1 tyzeczke proszku do czyszenia (3-5g) do slepego sitka.

3. Zamontuj portafilter w grupie kawowe;.

4. Wtacz zaparzanie kawy na ok. 10 sekund.

5. Wytacz zaparzanie kawy i poczekaj 10 sekund.

6. Bez zdejmowania portafiltra powtorz kroki 4 i 5 piec razy.

7. Zdejmij portafilter, wtgcz zaparzanie kawy i przeptucz portafilter pod goragca woda wyptywajaca
z grupy kawowej. Wytacz zaparzanie kawy.
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8. Wyczysc grupe kawowsq i uszczelke grupy szczoteczka, a nastepnie wilgotng sciereczka, aby usunac
pozostatosci proszku do czyszczenia.

9. Zamontuj portafilter w grupie kawowej i powtorz kroki 4, 5 i 6 bez proszku do czyszczenia.

10. Wylej pierwsze espresso, ktore zaparzysz.

Czyszczenie akcesoriow poprzez namaczanie.

1. Wtoz sitka i portafilter w naczyniu tak, aby rgczka portafiltra byta zwrocona ku gorze.

2. Wsyp 3 tyzeczki proszku do czyszczenia (10g) do naczynia.

3. Wlewaj 1 litr gorgcej wody do naczynia az metalowe czesci portafiltra beda catkowicie zanurzone.
4. Poczekaj co najmniej 15 minut.

5. Wyciagnij zanurzone akcesoria i przeptucz je pod duzg iloscig cieptej, biezacej wody.

6. Wylej pierwsze espresso, ktore zaparzysz przy ich pomocy.

5b. Odkamienianie

Aby ograniczy¢ stopien odktadania sie kamienia, zalecamy, aby stosowac filtry wody Lelit (Mc747 lub
MC747PLUS). Filtry zapobiegajg osadzaniu sie osadow wapiennych, ktore mogg uszkodzic ekspres lub
skrocic jego zywotnose, jak i wptywac na smak zaparzanej kawy.

Nalezy regularnie wymienia¢ filtry wody w zaleznosci od intensywnosci uzytkowania, aby zagwaran-
towac ich optymalne dziatanie. Instrukcja montazu filtra wody znajduje sie na opakowaniu filtra. Zaleca
sie, aby wykonac test twardosci wody, na podstawie ktorego nalezy regularnie odkamieniac urzadzenie.
W przypadku uzywania wody twardej oraz przy regularnym stosowaniu filtrow zaleca sie odkamieniac
urzadzenie srodkami firmy Puly co okoto 6 miesiecy. W przypadku uzywania wody o optymalnej
twardosci oraz przy regularnym stosowaniu filtrow zaleca sie¢ odkamieniac urzadzenie srodkami firmy
Puly co okoto rok. W przypadku braku regularnej wymiany filtrow zaleca si¢ odkamienia¢ urzadzenie
srodkami firmy Puly co okoto 2-3 miesiace.

6. LCC - Dotyczy ekspreséw z wbudowanym LCC

Zmiana ustawien w LCC

1. Nacisnij przycisk "-" aby wejs¢ w tryb ustawien i przeglagda¢ menu opgcji.

2. Nacisnij przycisk "+" aby zmieni¢ pozadang opcje. Opcja zacznie migac.

3. Zmien wartos¢/tryb uzywajac przyciskow "+" i "-".

4. Po 3 sekundach bezczynnosci zmiany zostang zachowane i tryb ustawien zostanie wytaczony.

7. PID - Dotyczy ekspresow z wbudowanym PID

W ekspresach Lelit fabryczne ustawienie PID to 95°C dla zaparzania kawy (Diana PLEOPLUSTR1 i Grace
PL81T) i 125°C dla pary wodnej (Grace PL81T).
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Zmiana ustawien PID

Grace PL81T

1. Po nacisnieciu strzatki w dot:

- 1 raz: na wyswietlaczu pojawi sie napis "t1" odnoszacy sie do temperatury przy zaparzaniu kawy.

- 2 razy: na wyswietlaczu pojawi sie napis "t2" odnoszacy sie do temperatury przy podawaniu pary
wodne;j.

2. Aby zmieni¢ domyslng temperature przy zaparzaniu kawy nacisnij strzatke w gore, gdy na wyswietla-
Czu pojawi sie "tl".

3. Aby zmieni¢ domyslng temperature przy podawaniu pary wodnej nacisnij strzatke w gore, gdy na
wyswietlaczu pojawi sig "t2"

4. Aby zmienic temperature konieczne jest nacisniecie najpierw strzatki w gore. Nastepnie mozemy
dowolnie ustawic¢ pozadang temperature.

5. Po 3 sekundach bezczynnosci temperatura zostanie zapamigtana.

6. Temperatura zaparzania kawy moze by¢ ustawiona od 80°C do 130°C.

7. Temperatura podawanej pary wodnej moze byc¢ ustawiona od 120°C do 140°C.

Diana PL60PLUSTR1

1. Przycisnij strzatke w dot az do pojawienia sie napisu "PRG" na wyswietlaczu.
2. Nacisnij strzatke w gore, aby uruchomic do trybu programowania.

3. Strzatkami w gore i w dot ustaw pozgdang temperature.

4. Po 3 sekundach bezczynnosci temperatura zostanie zapamietana.

5. Temperatura bojlera moze by¢ ustawiona od 80°C do 130°C.

8. Regulacja mtynka

1. Regulacja grubosci mielenia

2. Przeprowadzaj regulacje grubosci mielenia wytacznie w trakcie pracy mtynka!

3. By zmienic¢ grubosc mielenia - obroc pokrettem regulacji grubosci mielenia znajdujgcym sie po boku
ekspresu.

4. Aby uzyskac grubsze mielenie - obroc pokretto w kierunku ruchu wskazowek zegara.

5. Aby uzyskac drobniejsze mielenie - obroc pokretto w przeciwnym kierunku do ruchu wskazowek

zegara.
s
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9. Najczestsze problemy z ekspresami

Problemy dotyczg wszystkich ekspreséow

Problem

Kawa nie jest kremowa

Kawa jest za zimna

Kawa wyptywa zbyt
szybko

Kawa wyptywa pomiedzy
grupa kawowa a
portafiltrem

Kawa wyptywa kroplami

Przyczyna

1. Mieszanka kawowa nie jest
przeznaczona do ekspresu

2. Niewtasciwe zmielenie

3. Zbyt mato kawy w sitku; cisnienie
wskazane przez manometr jest
ponizej 8 barow

4. Portafilter nie jest szczelnie
zamontowany w grupie kawowej

1. Ekspres nie osiggnat wtasciwe;j
temperatury

2. Portafilter nie zostat ogrzany przed
uzyciem

3. Filizanki nie zostaty ogrzane przed
uzyciem

4. Awaria termostatu

1. Zbyt grubo zmielona kawa

2. Za mato kawy w sitku

3. Kawa nie zostata wystarczajgco
mocno ubita

4. Kawa / saszetka ESE stara lub
niewtasciwa

1. Portafilter niewtasciwie zamonto-
wany

2. Zbyt duzo kawy w sitku

3. Brzeg portafiltra nieoczyszczony

4. Uszczelka w grupie kawowej zuzyta
lub uszkodzona

1. Zbyt drobno zmielona kawa
2. Zbyt duzo kawy w sitku
3. Kawa zostata zbyt mocno ubita

Rozwigzanie

1. Uzyj innej mieszanki kawy

2. Dostosuj grubos¢ mielenia
3. Umiesc¢ wiecej kawy w sitku i
odpowiednio ubij

4. Mocniej zamontuj portafilter
w grupie kawowej

1. Patrz "Uruchamianie ekspresu”

i “Przygotowywanie espresso”

2. Portafilter musi by¢ ogrzany razem
z woda - patrz sekcja "Uruchamianie
ekspresu”

3. Odpowiednio ogrzej filizanki na
tacce podgrzewajacej

4. Skontaktuj sie z najblizszym
punktem serwisowym

1. Zmiel drobniej kawe

2. Umiesc¢ wiecej kawy w sitku
3. Ubij kawe mocniej

4. Uzyj innej mieszanki

1. Zamontuj poprawnie portafilter
2. Umies¢ mniej kawy w sitku

3. Wyczys¢ brzeg portafiltra i
uszczelke grupy kawowej

4. Skontaktuj sie z najblizszym
punktem serwisowym

1. Zmiel grubiej kawe
2. Umies¢ mniej kawy w sitku
3. Ubij kawe delikatniej
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Problem

Ekspres nie generuje pary
wodnej

Kawa nie wyptywa
podczas cyklu kawowe-
go; manometr wskazuje
0 baréw

Kawa nie wyptywa
podczas cyklu kawowe-
go; manometr wskazuje
powyzej 14 barow

Ekspres nie dziata i
kontrolka wtagczonego
ekspresu sie nie Swieci

Kontrolka wtgczonego
ekspresu sie swieci, ale
kontrolka pary nie wytacza
sie w ciggu 10 minut

Przyczyna

1. Zatkana rurka wody

2. Brak wody w pojemniku

3. Koncowka dyszy pary wodnej jest
niewtasciwie zamontowana

1. Brak wody w pojemniku
2. Wtaczony witacznik pary wodnej

1. Zbyt drobno zmielona kawa

2. Zbyt duzo kawy w sitku

3. Kawa zostata zbyt mocno ubita
4. Zabrudzona wylewka grupy
kawowej

1. Brak pradu

2. Niewtasciwie zamontowany
przewod zasilania

3. Uszkodzony przewdd zasilania

1. Awaria termostatu
2. Awaria jednostki grzewczej

Rozwigzanie

1. Przeczysc¢ otwor igtg

2. Patrz sekcja "Uruchamianie
ekspresu"

3. Popraw koncowke dyszy pary
wodnej

1. Uzupetnij pojemnik wody
2. Wytacz wiagcznik pary wodnej

1. Zmiel grubiej kawe

2. Umies¢ mniej kawy w sitku
3. Ubij kawe delikatniej

4. Skontaktuj sie z najblizszym
punktem serwisowym

1. Zapewnij dostep do pradu

2. Zamontuj wtasciwie kabel zasilania
3. Skontaktuj sie z najblizszym
punktem serwisowym po nowy kabel
zasilania

1. Skontaktuj sie z najblizszym
punktem serwisowym
2. Skontaktuj sie z najblizszym
punktem serwisowym

Te problemy dotyczg ekspreséw z wbudowanym mtynkiem

Problem

Mtynek nie mieli kawy

Mtynek przerywa prace ze
wzgledu na przegrzanie

Przyczyna

1. Zanieczyszczone zarna (osady z
olejkow i ttuszczy kawowych)

2. Zarna sg zbyt blisko siebie i sie
stykaja

3. Zuzyte zarna

4. Obce ciato blokujace zarna

Mtynek pracowat zbyt dtugo bez
przerw co spowodowato przegrzanie

10

Rozwigzanie

1. Przeprowadz czyszczenie mtynka

2. Zmien grubos¢ mielenia na grubsze
mielenie

3. Skontaktuj sie z najblizszym
punktem serwisowym

4. Skontaktuj sie z najblizszym
punktem serwisowym

Odczekaj az mtynek sie schtodzi
(15-30 minut) przed ponownym
uruchomieniem
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10. Srodki konserwujace ekspres

b

Filtr wody Lelit MC747PLUS - 70

Filtr wody Lelit MC747PLUS jest wysokiej jakosci filtrem wody znaczaco ograniczajgcym
twardos¢ wody uzywanej w ekspresach Lelit. Lelit MC747PLUS zmniejsza stopien odktadania
sie osadow wapiennych w ekspresie. Wydtuzy on zywotnos¢ ekspresu oraz poprawi jakosc¢

i smak wody uzywanej do zaparzania kawy.

Proszek do czyszczenia zaren i komor mielenia w mtynkach Lelit PL104

Lelit PL104 to proszek do czyszczenia zaren. Skutecznie usuwa osad powstajacy po
zmielonych ziarnach kawy oraz olejki uwolnione w wyniku mielenia. Dzigki regularnemu
CzyszCzeniu zaren mamy pewnosc, ze mielona kawa bedzie miata wtasciwy smak i aromat.
Uzycie go jest rownie proste, co zmielenie kawy. W opakowaniu znajduje sie 10 pakietow
czyszczacych.

Proszek do czyszczenia ekspreséw kolbowych Lelit PL103

Proszek do czyszczenia ekspresow kolbowych Lelit PL103 pomoze nam utrzymac wnetrze
ekspresu w idealnej czystosci tak, aby kawa zawsze byta aromatyczna i nie tracita swojego
smaku. Regularne czyszczenie ma na celu nie tylko utrzymanie wtasciwego smaku
zaparzanej kawy, ale rowniez zapobiega np. awariom, ktore mogtyby powsta¢ w wyniku
zatkania przewodow w ekspresie.

Sciereczka z mikrofibry Lelit MC972

Ekspresy i mtynki do kawy - jak kazde uzytkowane urzadzenie - z czasem sig brudza. Kiedy
nadchodzi moment czyszczenia ekspresu czy mtyneka - idealnie sprawdzi sie Sciereczka

z mikrofibry Lelit MC972. Sciereczka Lelit MC972 dzieki swojej delikatnej powierzchni nie
zarysuje ekspresu ani mtynka, a jednoczesnie doktadnie je wyczysci. Zwykte sciereczki przez
swojg szorstka strukture moga zarysowac powierzchnie ekspresu, dlatego rekomendujemy
stosowanie $ciereczek z mikrofibry Lelit.

Szczotka do czyszczenia grupy kawowej Lelit PL106

Lelit PL106 to szczotka do czyszczenia grupy kawowej. Szczotka jest zaprojektowana tak, aby
doktadnie oczyszczata grupe kawowg swoim nylonowym wtosiem. Szczotka Lelit PL106 ma
dtugosc 14,5 cm, dzieki czemu mozna jg pewnie ztapa¢ podczas czyszczenia urzadzenia.
Regularne czyszczenie grupy kawowej z pozostatosci po poprzednich zaparzaniach pozwoli
na dtuzszg zywotnosc uszczelek w grupie.

Odbijak Lelit PL108

Odbijak Lelit PL108 stuzy do sktadowania krazkow kawowych, ktore zostajg po zaparzeniu
specjatu kawowego w ekspresach kolbowych. Odbijak na krazki kawowe jest bardzo
przydatny do utrzymania czystosci w miejscu pracy oraz utatwia oproznianie portafiltra.
Odbijak ma zamontowany drazek, o ktory mozna uderzac portafiltrem w celu usunigcia
zuzytego kragzka kawowego.
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11. Sitka do portafiltra

Podczas zaparzania kawy w ekspresach kolbowych istotne jest uzywanie odpowiedniego sitka w
portafiltrze. Stosowanie niewtasciwego sitka moze prowadzi¢ do nieprawidtowej ekstrakcji a co za tym
idzie pogorszeniem smaku przygotowywanej kawy. W zaleznosci od modelu ekspresu Lelit doktadany
jestinny zestaw sitek. Aby sprawdzic jakie sitka sg doktadanego do danego modelu odwiedz strone
konesso.pl lub skontaktuj sie z Biurem Obstugi Klienta Konesso.pl.

Dla tatwiejszego rozréznienia sitek majg one wygrawerowane na zewnetrznej sciance symbole.

W ekspresach Lelit stosuje sie nastepujace sitka:
D_ 1. Sitko na pojedyncza kawe 57 mm lub 58 mm
Przeznaczone do przygotowywania pojedynczej porcji espresso.

‘ 7 D_ 2. Sitko na podwaojng kawe 57 lub 58 mm

Przeznaczone do przygotowywania podwojnej procji espresso.

G 3. Sitko na saszetki ESE 57 mm
Przeznaczone do przygotowywania kawy z saszetek ESE.
© 4. Slepe sitko 57 mm lub 58 mm

Przeznaczone do przeprowadzania czyszczenia ekspresu metoda backflushingu.




